
MENU D’ASPORTO RISTORANTE E PIZZERIA

Antipasti - Starters

Il Tagliere di Borgo Riccio 1  4  7  - € 12
Il Tagliere di Borgo Riccio – our cheese and charcuterie platter

Ventaglio di pomodoro cuore di bue e Bufala DOP 7  - € 8
Oxheart tomato fan with buffalo mozzarella DOP 

Battuta di Chianina al coltello con burrata affumicata 7  - € 15
Tartare of hand-minced Chianina with smoked burrata 

Insalata di mare 2  4  14  - € 9
Seafood salad 

Panzanella croccante con polpo e olio EVO 1  9  14  - € 14
Panzanella bread salad with octopus and Extra-Virgin Olive Oil

Impepata di cozze** 14  - € 10
Mussels in broth 

Zuppetta di moscardini e cozze 1  2  4  14  - € 14
Musky octopus and mussel stew  

La Degustazione di Mare** 1  2  4  14  - € 20
Seafood sampler

Primi piatti - First Courses

Pici al ragù bianco di Chianina** 1  9  - € 10
Pici pasta with Chianina beef ragout bianco (no tomatoes)

Pici all’ Aglione della Valdichiana** 1  - € 9
Pici pasta with Valdichiana Aglione (local giant garlic) tomato sauce

Tagliatelle ai porcini** * 1  3  - € 12
Porcini mushroom tagliatelle

Pappardelle al ragù di oca** 1  3  9  - € 10
Pappardelle with duck ragout

Maremmano ricotta e spinaci con pomodorini e basilico** 1  3  7  - € 12
Spinach and Maremma ricotta ravioli with cherry tomatoes and basil 

Strangozzi allo scoglio** 1  2  4  14  - € 15
Strangozzi pasta with seafood sauce

Strangozzi alle vongole 1  3  6  14  - € 15
Spaghetti with clam sauce

Gnocchetti agli scampi** 1  2  7  - € 12
Gnocchetti with scampi

Secondi  piatti - Main dishes

Tagliata di vitella al rosmarino - € 15
Sliced veal steak with hints of rosemary

Tagliata di vitella ai porcini - € 20
Sliced veal steak with porcini mushrooms

Filetto di manzo alla griglia - € 25
Grilled beef fillet

Tagliata di pollo con con pomodorini, rucola e grana 7  - € 10
Sliced grilled chicken with cherry tomatoes, arugula, and grana cheese 

Cinghiale in umido alla Cortonese - € 14
Slow roasted wild boar from the hills of Cortona flavored with local spices 

Frittura fresca di mare con verdurine e chips di patate 1  2  14  - € 18
Fried fresh seafood and vegetable chips 

Gamberoni al cognac 2  - € 15
Jumbo shrimp splashed with cognac 

Filetti di branzino con patate e pomodorini 1  4  - € 15 
Seabass filet served with potatoes and tomatoes 

Trancio di salmone in veste di pistacchio e tzatziki 4  7  8  - € 15 
Salmon filet with pistachio crust and tzatziki

Cacciucco 1  2  4  14  - € 18
Cacciucco – Livornese seafood stew

Contorni - Side dishes

Porcini Fritti* 1  - €   7
Deep fried Porcini mushrooms 
Verdure Grigliate - €   4
Grilled vegetables 
Verdure di stagione saltate - €   4
Stir-fried seasonal vegetable 
Patate al forno - €   4
Baked potatoes

Dessert

Millefoglie scomposta con crema e frutti di bosco 1  3  7  - €   6
Millefeuille decomposed with cream and berries 
Tiramisù 1  3  7  - €   6

Tortino al cioccolato con cuore di pistacchio e salsa ai lamponi 3  7  8  - €   6
Chocolate tart with pistachio center and raspberry coulis 
Semifreddo al caffè con crumble alle mandorle 1  3  7  8  - €   6
Semifreddo al caffè with almond crumble
Panna cotta all’arancia 7  - €   6
Orange panna cotta
Cheesecake al limone 1  3  7  - €   6
Lemon cheescake 

PIZZERIA

Antipasti

Gran Riccio 1  7  € 15,00

Il Tagliere di Borgo Riccio 1  7  € 12,00

Crostini caldi 1  7  € 6,00

Gran fritto 1  7  € 12,00

Mozzarelline 1  7  € 6,00

Olive all’ascolana 1  € 6,00

Jalapenos ripieni 1  7  € 6,00

Patatine 1  € 5,00

Pizze Rosse

Margherita 1  7  (pomodoro, fiordilatte) € 6,00

Napoletana 1  4  7  (margherita con capperi e acciughe) € 8,00

Capricciosa 1  7  (margherita con olive, carciofi e champignon)  € 8,00

Cotto e Funghi Red 1  7  (margherita con cotto e funghi)  € 8,00

Wurstel 1  7  (margherita con wurstel)  € 7,00

Salsiccia Red 1  7  (margherita con salsiccia) € 7,00

Bufalina 1  7  (margherita con mozzarella di bufala)  € 8,00

Boscaiola 1  7  (margherita con salsiccia, champignon e salsa tartufata)  € 8,50

Vegetariana 1  7  (margherita con verdure grigliate) € 8,00

Porcini Red 1  7  (margherita con funghi porcini) € 8,00

Americana 1  3  7  (margherita con bacon, uovo all’occhio di bue, patatine) € 8,00

Maialina 1  7  (margherita con salsiccia, wurstel e bacon)  € 8,50

L’aggiunta di ogni ingrediente maggiora il prezzo di 1,00 €

Pizze Bianche

Cipolla 1  (cipolla)  € 6,00

Pancetta 1  7  (biancaneve con pancetta arrotolata) € 8,00

4 formaggi 1  7  (biancaneve con fotnina, provola e gorgonzola)  € 7,00

Pancetta e Gorgonzola 1  7   € 8,50 
(biancaneve con pancetta arrotolata e gorgonzola)  

Rustica 1  7  (biancaneve con salsiccia, peperoni, cipolla e olive)  € 8,00

L’aggiunta di ogni ingrediente maggiora il prezzo di 1,00 €

Pizze Piccanti

Salamino 1  7  (margherita con salamino piccante)  € 8,00

Messicana White 1  7  € 9,00 
(biancaneve con pancetta arrotolata, pomodorini e jalapenos) 

Arrabbiata 1  7  (salamino con jalapenos e tabasco)  € 8,00

4 Formaggi Piccante 1  7  (4 formaggi con salamino piccante)  € 9,00

Pizze Speciali

Isabel 1  7  8 (biancaneve con speck, stracchino, rucola e noci)  € 9,00
Tartufata 1  7  (biancaneve con porcini e salsa tartufata)  € 10,00
Regina 1  7  (biancaneve con bufala, prosciutto crudo e porcini)  € 10,00
Favolosa 1  2  7  (biancaneve con porcini, gamberetti, radicchio rosso)  € 10,00
Vallata 1  7  (biancaneve con bresaola, pomodorini, rucola e grana)  € 10,00
Alpina 1  7  (margherita con porcini, bresaola e radicchio rosso)  € 10,00

L’aggiunta di mozzarella di bufala varia il prezzo di € 2,00

Calzoni

Cotto 1  7  (fiordilatte con prosciutto cotto)  € 7,00
Salsiccia 1  7  (fiordilatte con salsiccia)  € 7,00
Funghi 1  7  (fiordilatte con champignon)  € 7,00
Salsiccia e Funghi 1  7  (fiordilatte con salsiccia e champignon)  € 9,00
Rotolo Affumicato 1  7   € 9,00
(dentro: fiordilatte, provola e zucchine - sopra: speck e rucola)

Rotolo Appetitoso 1  7  (dentro: fiordilatte, pecorino e porcini,   € 9,00 
sopra: prosciutto crudo e radicchio)

Aggiunta di pomodoro € 1,00

Crostoni

Tricolore 1  7  (base pizza con rucola, pomodorini e bufala)  € 8,00
Contadino 1  7   € 8,00
(base pizza con crudo, pomodoro a fette, rucola e grana)

Estivo 1  7  (base pizza con crudo, pomodoro a fette e fiordilatte)  € 8,00
Valdostano 1  7  (basse pizza con bresaola, rucola e grana)  € 8,00

Torte al Testo

Con Affettati 1  € 8,00
Con Affettati e Fontina 1  7    € 9,00
Con Affettati e Mozzarella 1  7    € 9,00
Salsiccia e Spinaci 1  € 9,00
Salsiccia, Spinaci e Mozzarella 1  7   € 10,00
Prosciutto Crudo e Pomodoro a fette 1  € 9,00
Stracchino e Rucola 1  7    € 8,00
Prosciutto Cotto, Stracchino e Rucola 1  7    € 9,00

Per eventuali pizze o ciacce farcite su richiesta verrà valutato il prezzo al momento

Hamburgeroni di Chianina (200 gr.)

Semplice 1  (Chianina, olio e sale)  € 10,00
Classico + Patatine 1  7   € 15,00 
(Chianina, pomodoro, insalata, fontina, ketchup e maionese)

Montanaro + Patatine 1  7   € 15,00
(Chianina, crema di funghi, rucola e scamorza affumicata) 
Saporito + Patatine 1  7    € 15,00
(Chianina, bacon, sottiletta e salsa rosa)

Gusto + Patatine 1  7    € 15,00
(Chianina, cipolla caramellata, crema di pecorino, guanciale)

La carne dei nostri hamburger è Chianina IGP certificata, ci forniamo da macellerie selezionate.

Per tutti i nostri hamburger ci facciamo preparare il pane dal nostro forno di fiducia

Bevande

Birra Heineken - 66 cl € 3,00

Birra Moretti - 66 cl € 3,00

Birra Peroni - 66 cl € 3,00

Coca Cola - 1,5 Lt € 4,00

Estathé - 1,5 Lt € 4,00

Prosecco € 15,00

* Prodotto congelato all’origine    **Prodotto fresco o congelato in proprio con abbattitore di temperatura

Per ordinazioni utilizzare il numero whatsapp:
 

 
+39 333 8771864

Gli ordini devono essere inviati entro le ore 17.00
Indicare Nome, struttura di alloggio e orario di consegna

La Consegna ha un costo di € 20
Per ordini superiori a € 150 la consegna è gratuita

To order, use the whatsapp number:

 
+39 333 8771864

Orders must be sent before 5 pm

Indicate name, accommodation name and delivery time
Delivery costs € 20

Free delivery on orders over € 150

Elenco degli ingredienti allergenici utilizzati in questo esercizio e presenti 
nell’allegato II del Reg. UE n. 1169/2001 - “Sostane o prodotti che provocano 

allergie o intolleranze”

1
Cereali contenenti glutine e prodotti 
derivati (grano, kamut, segale, orzo, 

avena, farro)
8

Frutta a guscio e loro prodotti (mandorle, 
nocciole, noci, noci di acagiù, di pecan, del 

Brasile, pistacchi, noci di macadamia)

2 Crostacei e prodotti a base di costracei 9 Sedano e prodotti a base di sedano

3 Uova e prodotti a basse di uova 10 Senape e prodotti a base di senape

4 Pesce e prodotti a base di pesce 11 Semi di sesamo e prodotti di sesamo

5 Arachidi e prodotti a base di arachidi 12 Solfiti in concentrazioni superiori a 
10mg/kg

6 Soia e prodotti a base di soia 13 Lupini e prodotti a base di lupini

7 Latte e prodotti a base di latte 14 Molluschi e prodotti a base di molluschi

For orders: 
 
+39 333 8771864


